GMS529 - SECTORAL SEMINARS - Turizm Arastirmalari Enstitist - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali
General Info

Objectives of the Course

The aim of this course is to improve students' research and presentation skills on gastronomy-related issues and to help them develop solutions for industrial
problems.

Course Contents

Finding and choosing the research subject, reporting the research subject in accordance with scientific research methods, and learning the points to be considered while
making presentations.

Recommended or Required Reading

Altunisik, R, Coskun, R, Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Gurbtz, S. & Sahin, F. (2018). Sosyal
Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.

Planned Learning Activities and Teaching Methods
Lecture, presentation and discussion
Recommended Optional Programme Components

Students are required to regularly attend and actively contribute to sectoral seminars. Seminars should be planned to reflect current trends, innovative practices,
sustainability approaches, and industry experience in gastronomy and culinary arts. Students are expected to develop their professional knowledge and skills by
following the discussions of expert chefs, academics, and industry representatives. As part of the course, students are expected to prepare presentations and reports on
the seminars they attend.

Instructor's Assistants
There is no assistant instructor teaching the course.
Presentation Of Course

The course will be delivered face-to-face, with course materials also available on digital platforms. Students are expected to attend class regularly and actively participate
in practical activities.
Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Prof. Dr. Sule Aydin

Program Outcomes

Can search resources on the internet and in the library.
He/she can report the research he/she has done.
Knows presentation techniques.

Can give presentations.
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Weekly Contents

Order Preparationinfo

1 Glrblz, S. & Sahin, F. (2018). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yéntemleri Felsefe-
Yontem- Analiz. sf. 19-47.
2 Gurbuz, S. & Sahin, F. (2018). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe-
Yontem- Analiz. sf. 47-67.
3 Gurbuz S. & Sahin, F. (2018). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe-
Yontem- Analiz. sf. 67-95.
4  Gurbiz S. & Sahin, F. (2018). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe-
Yoéntem- Analiz. sf. 55-63.
5 Gurblz S. & Sahin, F. (2018). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe-
Yontem- Analiz. sf. 441-462.
6  Gurbuz S. & Sahin, F. (2018). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe-
Yontem- Analiz. sf. 441-462.
7  Gurblz, S. & Sahin, F. (2018). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe-
Yontem- Analiz. sf. 86-92.
8
9  Altunisik, R, Coskun, R, Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde
Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Glrbiz, S. & Sahin, F. (2018).
Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.
10  Altunisik, R, Coskun, R, Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde
Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Glrbiz, S. & Sahin, F. (2018).
Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.
11 Altunisik, R, Coskun, R, Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde
Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Girbuz, S. & Sahin, F. (2018).
Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.
12 Altunisik, R, Coskun, R, Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde
Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Glrbiz, S. & Sahin, F. (2018).
Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.
13 Altunisik, R, Coskun, R, Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde
Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Giirbiz, S. & Sahin, F. (2018).
Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.
14  Altunisik, R, Coskun, R, Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde
Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Glrbiz, S. & Sahin, F. (2018).
Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.
15  Altunisik, R, Coskun, R., Bayraktaroglu, S. ve Yildirim, E. (2007). Sosyal Bilimlerde
Arastirma Yontemleri. Sakarya: Sakarya Yayincilik. Girbiz, S. & Sahin, F. (2018).
Sosyal Bilimlerde Arastirma Yontemleri Felsefe- Yontem- Analiz.
Workload
Activities Number
Ders Oncesi Bireysel Calisma 5 3,00
Ders Sonrasi Bireysel Calisma 10 3,00
Seminer 10 7,00
Rapor 10 7,00
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Assesments

Activities
Sunum
Dénem Odevi

Final

Weight (%)
30,00
30,00
40,00

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( YUKSEK LISANS - TEZLI ) X Learning Outcome Relation
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgi ve beceriyi uzmanlik diizeyinde gelistirir ve derinlestirir.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda yer alan isletmelerin sorunlarini analiz edebilme ve problem ¢6zme becerilerine sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda Turkiye'de ve diinyada yenilikleri ve gelismeleri takip eder. Bu gelismelere iliskin politika ve planlar
olusturur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari faaliyetlerine iliskin profesyonel tekniklere ve uygulamalara sahip olur.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda bilgileri elestirel bir gézle degerlendirebilme yetkinligine sahip olur.

Bilimsel arastirma yontemlerini kullanarak alaniyla ilgili bir arastirmayi planlar, yurtir, degerlendirir ve rapor halinde sunar.
Alaninda uzmanlik gerektiren konularda bir calismayi baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde yurdtur.

Edindigi bilgi ve becerileri analiz eder, elestirel sekilde yorumlar ve degerlendirir.

Yazili ve s6zli olarak etkili iletisim ve sunum becerileri gosterir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda sirddrdlebilirlik ilkelerini benimseyerek yerel ve kiiresel dlcekte etik, cevresel ve ekonomik
sorumluluk bilinciyle hareket eder.

internet ve kitiiphanede kaynak taramasi yapabilir.
Yaptigi arastirmayi raporlayabilir.
Sunum tekniklerini bilir.

Sunum yapabilir.
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